Néj wljm,argomj Zawod.

[Lena Wrzesinska



Cukiernik to osoba, ktora wykonuje
czynnosci zwigzane z wypiekiem
tortow i ciastek. Do gtownych
obowigzkow tego pracownika
nalezy: produkcja wszelkiego
rodzaju wyrobow cukierniczych,
np. tortow, ciastek, lodow oraz ich
dekorowanie.



Aby rozpoczacC prace w tej profesji, nalezy zdobyc¢ tytut¥
zawodowy, konczac: szkote branzowg (dawniej

zawodowke), technikum o specjalnym profilu lub
kwalifikacyjny kurs zawodowy. W przypadku szkot
branzowych i kurséw kwalifikacyjnych matura nie jest
wymagana.
Osoby, ktore nie uczeszczaty do wymienionych szkot,
jednak chcg zostac cukiernikiem, mogg uczestniczyc
w kursach i szkoleniach zakonczonych egzaminem.
Warto jednak wzig¢ pod uwage, ze niektore z nich to
koszt nawet 2,5 tysigca ztotych, a cena ta nie obejmuje

podejscia do egzaminu.



Cukiernik moze prowadzié
wilasng dziatalnos¢
gospodarczg, pracowac nie
tylko w cukierniach,
punktach cukierniczych
czy pracowniach, lecz
takze w hotelach czy
marketach.

.



Duze pole do popisu. (Kreatywnos¢)
Satysfakcja zawodowa.



